
 

 

CARTA DE VINOS 

BLANCOS 
Mar de Frandes (D.O. Rías Baixas)  ...............................  17 € 
Albariño 

Palacio de Villachica (D.O. Rioja)  ..................................  13 € 
Viura 

Ardéche (Produit de France)  .........................................  16 € 
Chardonnay 

Itsasmendi Nº 7 (D.O. Bizkaiko Txakolina)  ..................  16 € 
Hondarribi Zuri 42%, Hondarribi Zuri Zerratia 38% y Riesling 20% 

ROSADO 
Campillo (D.O. Rioja)  ......................................................  12 € 
Garnacha 

CHAMPAGNES 
Piper-Heidsieck (Cuvée Brut)  ........................................  50 € 

Mumm (Brut)  ..................................................................  55 € 

   



 

 

CARTA DE VINOS 

TINTOS 

Viña Tondonia (D.O. Rioja) Reserva  .............................  22 € 
Tempranillo, Garnacha Tinta y Graciano 

Finca Martelo (D.O. Rioja) Reserva  ..............................  20 € 
Tempranillo 94%, Mazuelo 6%, Garnacha y Viura 

Finca Monasterio (D.O. Rioja) Reserva  ........................  20 € 
Tempranillo 

Martín Zurbano (D.O. Rioja) Crianza  ...........................  14 € 
Garnacha Tinta y Tempranillo 

Campillo (D.O. Rioja) Crianza  ........................................  16 € 
Tempranillo 

Flor de Vetus (D.O. Toro)  ...............................................  14 € 
Tinta de Toro 

Portia (D.O. Ribera del Duero) Crianza  .......................  14 € 
Tempranillo 
 



 

 

SÁBADO 19 agosto 2023 

MENÚ DEL DÍA 
FLOR DE ALCACHOFA CON GAMBAS AL AJILLO 

SOLOMILLO IBÉRICO CON SALSA DE MOSTAZA 

PROFITEROLES CON CHOCOLATE CALIENTE 

VARIANTES 
Poke de Arroz, Pollo y Maíz con Salsa de Queso o 

Ensaladilla con Huevos Rellenos de Bonito o 

Fideuá Mixta o 

Tempura de Verduras con Jamón 

Salmón en Papillote o 

Kokotxas de Bacalao Rebozadas con Piperrada o 

Escalope San Jacobo 

Ensalada de Frutas con Yogur o 

Queso de Burgos con Membrillo o 

Helado de Pasas 

Menú 31 € / Con Variantes 32 € / Plato del Día (a elegir) 19,50 € 

Incluidos Bebida (vino o agua) e IVA 

  



 

 

SÁBADO 19 agosto 2023 

 

CENA DEL SÁBADO 

APERITIVO FRÍO Y CALIENTE 
COPA DE ESPUMOSO PALACIO DE BORNOS FRIZANTE 

 

M E N Ú 

SOPA DE HONGOS  
CON RAVIOLI DE FOIE Y HUEVO A BAJA TEMPERATURA 

BACALAO CONFITADO CON SALSA ROMESCO 

PANTXINETA RELLENA DE CHANTILLY TOFFEE 

 

Precio 38,00 €  

Incluidos Bebida (vino o agua) e IVA 
 

  



 

 

DOMINGO 20 agosto 2023 

MENÚ DEL DÍA  
CREP RELLENO DE PATO Y MANZANA 

CON SALSA AGRIDULCE 

LOMO DE MERLUZA A LA SIDRA 

MELOCOTÓN EN ALMIBAR 

VARIANTES 

Poke de Aguacate, Piquillos y Queso Fresco o 

Entremeses Fríos y Calientes o 

Paella a la Valenciana o 

Habitas Salteadas con Jamón 

Bonito Encebollado o 

Manitas a la Bizkaina o 

Roast-Beef a la Inglesa con Puré de Patata 

Tarta Colineta o 

Biscuit con Chocolate Caliente o 

Cuajada 

Menú 31 € / Con Variantes 32 € / Plato del Día (a elegir) 19,50 € 

Incluidos Bebida (vino o agua) e IVA 

  



 

 

MIÉRCOLES 23 agosto 2023 
 

CENA ESPECIAL ASTE NAGUSIA 
 

APERITIVO BIENVENIDA ASTE NAGUSIA 
 

COPA DE ESPUMOSO 

M E N Ú 

DÚO DE TAPAS 

YEMAS DE ESPÁRRAGOS  
CON VINAGRETA DE AHUMADOS Y AIRE DE ENCURTIDO 

ALCACHOFA A LA PLANCHA CON NATILLA DE FOIE 

MOJARRA MARINADA A LA MOSTAZA  
SOBRE JUGO DE FRUTOS ROJOS 

CODILLO IBÉRICO CON TOQUE DE BIZKAINA 

SEMIFRÍO DE NARANJA 

Precios: 50 € Socio y 60 € No Socio 

 Incluidos Bebida (vino o agua) e IVA 
 

  



 

 

JUEVES 24 agosto 2023 
 

CENA ESPECIAL ASTE NAGUSIA 
 

APERITIVO BIENVENIDA ASTE NAGUSIA 
 

COPA DE ESPUMOSO 
 

M E N Ú 
GAZPACHO DE MANZANA VERDE 

CON GELATINA DE SIDRA Y ESPUMA DE QUESO AZUL 

LOMO DE MERLUZA A LA PLANCHA  
SOBRE FALSO RISOTTO DE TRIGUEROS 

ESCALOPINES DE IBÉRICO “EN SU TINTA” 

SORBETE DE PISTACHO  
CON JUGO DE REMOLACHA CÍTRICA 

Precios: 50 € Socio y 60 € No Socio 

 Incluidos Bebida (vino o agua) e IVA 

 

 
  



 

 

VIERNES 25 agosto 2023 
 

CENA ESPECIAL ASTE NAGUSIA 
 

APERITIVO BIENVENIDA ASTE NAGUSIA 
 

COPA DE ESPUMOSO 
 

M E N Ú 
AJO BLANCO TRUFADO 

CON TARTAR DE TOMATE Y ZAMBURIÑA A LA PLANCHA 

BROCHETA DE RAPE Y LANGOSTINOS 
CON EMULSIÓN DE PIÑA Y VERDURAS 

TATAKI DE AÑOJO 

TOSTADA DE CAFÉ  
CON SOPA FRÍA DE CHOCOLATE 85% 

Precios: 50 € Socio y 60 € No Socio 

 Incluidos Bebida (vino o agua) e IVA 
 
  



 

 

SÁBADO 26 agosto 2023 

MENÚ DEL DÍA TAURINO 
FORRAJE DE HABAS SALTEADAS  

CON ALMOHADILLA DE IBÉRICO 

LOMO DE MERLUZA CON MANTÓN 
SOBRE TENDIDO DE RISOTTO DE PESTO 

SACO DE ESTOQUES RELLENO DE CREMA 

VARIANTES 
Poke Campero con Vara de Anchoa y Queso o 

Timbal de Ensaladilla con Clarines de Jamón York o 

Alpaca de Acelga Sobre Verde Pradera o 

Huevos Fritos con Pisto 

Txipirones en su Tinta o 

Carrillera de Vaquilla Glaseada o 

Montadito de Lomo 

Rejones de Fruta con Yogur o 

Tarta de Trufa o 

Queso Fresco con Membrillo 

Menú 31 € / Con Variantes 32 € / Plato del Día (a elegir) 19,50 € 

Incluidos Bebida (vino o agua) e IVA 
  



 

 

SÁBADO 26 agosto 2023 
 

CENA ESPECIAL ASTE NAGUSIA 
 

APERITIVO BIENVENIDA ASTE NAGUSIA 
 

COPA DE ESPUMOSO 

M E N Ú 
CREP RELLENO DE PUERROS Y GAMBAS 

CON MUSELINA DE MARISCO 

BONITO SOASADO  
CON REDUCCIÓN DE MÓDENA 

TACO DE AÑOJO CON SALSA DE UVAS 

MOUSSE DE MANGO Y QUESO 

Precios: 50 € Socio y 60 € No Socio 

 Incluidos Bebida (vino o agua) e IVA  
 
  



 

 

DOMINGO 27 agosto 2023 

MENÚ DEL DÍA TAURINO 
PITÓN RELLENO DE VERDURAS 

SOBRE ALBERO DE CALABAZA 

CODILLO IBÉRICO CON DIVISA DE MANZANA 

CREMA DE ARROZ CON LECHE 
CON TALEGUILLA VERDE Y ORO 

VARIANTES 
Poke Taurino o 

Melón con Peto de Jamón Ibérico o 

Estacas de Trigueros en Tempura o 

Setas a la Plancha con Huevo Escalfado 

Bacalao Zaino Bragado o 

Salmón Poché con Salsa Tártara o 

Rabo de Toro al Vino Tinto 

Ruedo de Capuchina o 

Fruta Variada o 

Cuajada 

Menú 31 € / Con Variantes 32 € / Plato del Día (a elegir) 19,50 € 

Incluidos Bebida (vino o agua) e IVA 


